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Koszonjik segité egyiittmiikodését a NEBIH mindségvezérelt kozétkeztetés megvalositisat célzd
programjaban.

Kérem, tekintse a 2016. november 17. napjan, Borzavar Kozség Onkormanyzata altal iizemeltetett
Iskolai Talalokonyhin (8428 Borzavir, Alkotmany u. 1.) elvégzett ,teszt audit™ ot és az alabbi
osszefoglaldt egy dnellendrzésnek, amely redlis képet ad az tizemeltetésben javitandok és a fejlesztések
tervezéséhez.

A tesztauditon elért eredmény: 43 %, azaz 1-es (nem felelt meg).
Az értékeléshez tajékoztatjuk, hogy terveink szerint az iskolai osztdlyozas rendszerébdl ismert, 1-5-ig

terjedd osztalyozas alapjan a 100-90 % 5-0s, 90-80 % 4-es, 80-70% 3-as, 70-60 % 2-es, 60 % alatt 1-es
mindsitést kap.



Szakmai észrevételeinket az alabbi tablazatok részletesen tartalmazzak, egyben segitséget nyujtva az
eltérésekre vonatkozo joghattér megismeréseben, és a fejlesztések tervezésében.

A tablazatokban feltiintettilk a hibak felszamolasara vonatkozd javaslatainkat, melyek alapjan a
késdbbiekben, az ..éles™ mindsités soran jobb mindsités is elérhetd.

Ralatasunk €s ismereteink alapjan az elsd tablazatban a beruhazast nem igényl6, az lizemeltetéssel
kapcsolatos eltéréseket csoportositottuk, mig a masodik tablazat a raforditast, beruhazast igényld
fejlesztéseket fogalja Ossze. Amennyiben ugy latja, hogy a csoportositasban tévedtiink, javasoljuk, hogy

azt a sajat munkdjaban a valosaghoz igazitva csoportositsa at.

Uzemeltetés szervezéssel javithat6 eltérések:

Nem megfeleloség

Joghattér

Javitasi javaslat

A konyha tizemeltetdje FELIR
azonositoval nem rendelkezik.

2008. évi XLVL torvény
38/A. § (1) és 38/B. § (2)

A NEBIH weboldalan talalhaté
elektronikus ¢lelmiszerlanc-feliigyeleti
dij bevallo feliileten el kell végezni a
dijbevallast. A rendszer a bevallasi
folyamat soran generalja az tigyfél
FELIR azonositdjat. Ha az lizemeltetd
jogszabaly alapjan mentesiil az
¢lelmiszerlanc-feliigyeleti dij fizetése
alol, akkor egy ugynevezett ,,0-as
bevallast” kell feltolteni a rendszerbe.
(http://portal.nebih. cov.hu/friss-hirek,
keresd mezobe beirando: FELIR).

A létesitmény talalokonyhajaban
végzett kdzétkeztetd
tevékenység jogszeriisé gét
igazold mitk6dési engedélyt,
vagy bejelentésrél sz6lo
igazolast, tovabba kiilén
engedélyt a helyszinen
bemutatni nem tudtak, és ezt
késdbb sem kiildték meg az
auditornak.

852/2004/EK rendelet 6.
cikk (3)

210/20009. (IX. 29.) Korm.
rendelet 6. §

57/2010. (V. 7.) FVM
rendelet 12 § (1)
Utmutaté a Vendéglatas és
Etkeztetés J6 Higiéniai
Gyakorlatdhoz
(tovabbiakban: GHP):
4.3. szakasz

Ervényes engedélyek hidanyaban a
talalokonyhan végzett kbzétkeztetd
tevékenységet haladéktalanul be kell
jelenteni a 1étesitmény, mint
kereskedelmi egység nyilvantartasba
vételére jogosult illetékes
Onkormanyzat jegyzdje, valamint a
kilén engedély tigyében illetékes Zirci
Jarasi Hivatal Elelmiszerlanc-
biztonséagi és Allategészségiigyi
Osztalya felé.

A konyhan a zdldségek és
gylimolesdk mosasahoz
ételkészitéshez és
Ujrah6kezeléshez rendelkezésre
allé edények nagyon
elhasznalddtak, kopottak,
szennyezettek.

62/2011. (VL. 30.) VM
rendelet 2. § (1) 16.
GHP: 6.9.

A konyhan hasznalatos edények
mieldbbi cserére szorulnak.

A konyhatérben kopott, rozsdas
labu iskolapadot is hasznalnak
konyhaasztalként, a székek
karpitozasa szakadt, kilognak a
szivacs iiloparnak, a gazzsamoly
szintén kopott, rozsdas, a
munkaasztalok €s mosogatok
elott takardfliggdnyok vannak
felszerelve, rozsdasak a
mosogato medencek, a

852/2004/EK rendelet IL.
melleklet I1. fejezet 1. f)
GHP: 5.5. szakasz

A kopott, elhasznalddott butorok és
eszkdzok mielébbi karbantartasarol,
sziikség szerinti cseréjérdl
gondoskodni kell. A konyha
helyiségeiben kizardlag jol tisztithato,
fertétlenithetd anyagokbol késziilt
berendezési targyak lehetnek, ezért a
textil fliggdnydk és karpitozott székek
hasznalata nem javasolt.




fogyasztoi edény-mosogato
részen nagyon rossz allapotu a
csepegteto talca, stb.

A gazdasagi el6térben [évo
szekrényekben rendetleniil
tisztitd fertdtlenitd szereket,
dekoracios kellékeket,
textiliakat, stb. tarolnak a
szekrények tetején papirkarton
dobozokban szintén tarolas
torténik. Az ugyanitt,
flggénnyel levalasztott 6ltézo
hely tele van nem a konyhan
hasznalatos takarito eszkozokkel
es a falakon keretezett képek
lognak, sth.. A helyiseégek a
felesleges lomok miatt
altalanossagban nehezen
takarithatok.

852/2004/EK rendelet I1.
melléklet V. fejezet 1 d)
2008. évi XLVI. torvény
22. 8 (1)

GHP: 5.5. szakasz

Gondot kell forditani a létesitmény
helyiségeinek megfeleld takaritasara.
Ehhez a helyiségeket tigy kell
kialakitani, berendezni, hogy ne
alakuljanak ki nehezen hozzaférhetd,

.vagy megkdzelithetetlen helyek. A

felesleges eszkozoket €s lomokat a
konyha teriiletérol el kell tavolitani.

A létesitmény tisztitasi-
fertotlenitési utasitassal nem
rendelkezik.

62/2011. (VL. 30.) VM
rendelet 22. §
GHP: §.2.1. szakasz

A létesitményre vonatkozd tisztitési,
fertotlenitési utasitast el kell késziteni,
ehhez segitséget nyujt a GHP VIIL sz.
Dokumentum mintak melléklete.

Viszonylag sok tisztito és
fert6tlenit6 szer volt kirakva a
mosogatdkra, ¢s a
munkaasztalok ala, a tisztitoszer
tarolé szekrény rendetlen és
ajtaja alig nyithato egy padtol. A
takarito eszkozok 6ssze voltak
dobalva, tarolas kézben
keresztszennyezik egymast €s
elkiilénithetéségiik sem
egyértelm.

852/2004/EK rendelet II.
melléklet L. fejezet (10) és
IX. fejezet (3)

GHP: 8.2.1. szakasz

A tisztito €s ferttlenitd szereket a
tarolasukra szolgald zart helyiségben,
vagy helyen kell tartani. A
felhasznalasi helyeken legfeljebb a
napi munkéhoz feltétlenil sziikséges
mennyiségu tisztito és fertétlenitd szer
tarolhato, azonban a zart elhelyezésrol
ez esetben is gondoskodni kell.

A konyhéaban hasznalt takarito
eszkozoket egyértelmii mddon (pl.
jeldléssel) el kell kiiloniteni az
ebédldben, vagy az épiileten kiviil
hasznalatos takarito eszkozoktol.
Tarolasukat lehetOleg fliggesztve, a
keresztszennyezes kockazatat kizarva
sziikséges megoldani.

Az egységben hasznalatos
takaritasi célu textiliak,
szivacsok, térlokenddk, valamint
konyharuhdak elkiilonitett
tisztitasa, fertétlenitése teljesen
szabalyozatlan.

62/2011. (VL. 30.) VM
rendelet 22. §
GHP: 8.2.1. szakasz

A konyhan hasznalt textiliak,
szivacsok, torlokendok, valamint
konyharuhak elkiilonitett tisztitasat,
fertétlenitését pl. a tisztitasi
fertétlenitési utasitasban szabalyozni
sziikséges.

A helyiségeken (mennyezet,
falak padozat), a berendezéseken
es eszkdzokon egyértelmiien
lathato a takaritatlansag, szinte
minden szennyezett, sok helyen
ragad is a szennyezettségtol.

852/2004/EK rendelet I1.
melléklet I. fejezet (1) és
V. fejezet

GHP: 8.2.1. szakasz

A létesitmény atfogo
nagytakaritasra szorul! A
helyiségek, berendezések, eszkdzok
rendszeres €s alapos takaritasarol,
tisztitasarol gondoskodni sziikséges.

A konyhaban talalt és hasznalt
hypo, valamint az lizemi edény-
mosogatd helyen kint lévé Kim

528/2012/EU rendelet 69.
cikk (2)
GHP: 8.2.1. és 8.3.

A tisztito-fertotlenitoszerek
felhasznalhatosagi idejét az
aruatvételtdl kezdédbden nyomon kell




fertotlenitd mosogatdszer
felhasznalhatosagi idon tal
voltak, elmondas szerint az
utdbbi szert nem is hasznaljak,
de a fali kiiras szerinti adagolasa
is rossz (40 1 vizhez 2 dl a 8 dl
helyett). A kézmosonal
kihelyezett Ultra Fine
fertotlenitd kézmososzer
felhasznalhatdsagi idejét a
jelolés kopottsaga miatt nem
lehetett megallapitani.

szakasz

kisérni, felhasznalhatosagi idon tal
1évo, vagy megallapithatatlan
felhasznalhatdsagi idejli szereket
hasznalni mar nem szabad.

Fokozott figyelmet kell forditani a
fert6tlenité hatast oldatok
elkészitésénél a gyartoi utasitas
betartasara, a meghatarozott
vizmennyiséghez adagolando
fertétlenit6 szer pontos mérésére és a
fertétlenités idotartamara. Az ezekhez
sziikkséges mérdeszkozoket (pl.
vizszint jeldlés a medencékben,
mérdpohar, 6ra) minden érintett
helyiségben biztositani kell.

A konyhén dolgozé alkalmazott
megérkezése utdn egyaltalan
nem Olt6zott at, a tizorai
kiosztasat az utcai 6ltézékben
végezte.

852/2004/EK rendelet II.
melléklet VIII. fejezet (1)
¢és [X. fejezet (3)

GHP: 5.8.1. - 5.8.5. és
06.9. szakasz

A munkavégzés megkezdése elott a
dolgozdknak at kell cserélniiik teljes
utcal ruhazatukat a munkaruhara,
amelybe beletartozik a labbeli valtasa
is. Ezen felill a szennyezett
miiveletekhez biztositott valtas
munkaruha, vagy védokstény
hasznalatat a dolgozoktol meg kell
kovetelni.

Kikérdezés alapjan a dolgozo
tudasa bizonytalan volt az
egészségligyi nyilatkozatban
foglalt kotelessége és a
munkavégzést kizaro tiinetek
tekintetében.

33/1998. (VL. 24.) NM
rendelet 2. szamu
melléklet

GHP: 5.8.4. szakasz

Az egészségiigyi nyilatkozatban
foglalt kételessegekre a dolgozot ki
kell oktatni. Az egészségligyi konyvet
a dolgozonak maganal kell tartania.

A 1étesitményben kiilén 61t6z6
helyiség nincs, a gazdasagi
elétér egyik fliggdnnyel
lekeritett sarka lenne az
"51t6zo". 1de egy szekrény van
beallitva, de a bepakolt takarito
eszkdzok, porszivo, egyeb
lomok miatt a helyiségrész
hasznalhatatlan. Munkaruhat a
dolgozd nem hasznalt.

852/2004/EK rendelet II.
melléklet [. fejezet (1)
3/2002. (II. 8.) SZCSM-
EiiM e. rendelet 18. § (1)
GHP: 5.1.10. szakasz

Célszerli volna egy 6nallé 61t6z6
helyiséget kijeldlni, ahol a konyhan
dolgozd alkalmazott(ak) részére
biztositani kell az utcai €s
munkaruhdzat egymastol elkiilonitett,
zart tarolasat. Javasolt 6nallo,
dolgozdnkeént két kiilon rekesszel
rendelkezo 6ltdzoszekrények
beallitasa, ennek hianyaban az
alkalmazottanként egy rekeszes
szekrényekben elfogadott az utcai és
munkaruhazat ruhazsakokban torténd
elkiilonitett tarolasa.

A konyhai dolgozo részére
nincsen elkiilénitett illemhely,
vagy illemhely hasznalati
lehetdség, jelenleg a
pedagdgusok altal is hasznalt
illemhelyet tudja csak hasznalni.

852/2004/EK rendelet II.
melléklet I. fejezet (3)
62/2011. (VL 30.) VM
rendelet 10. §

GHP: 5.1.4. szakasz

A konyhai dolgozo, mint egészségligyi
alkalmassagi igazolassal rendelkezd
alkalmazott részére kiilon illemhelyet
kell biztositani, vagy a szocialis
blokkon beliil egy, csak altala hasznalt,
kulcsos illemhelyet sziikséges
elkiiloniteni.

A dolgozd nem ismerte a hon
tartds homérsékleti értékét, igy
azt sem tudta megmondani
mikor van sziikség az étel

852/2004/EK rendelet II.
melléklet XI. fejezet (2)
68/2007. (VIL. 26.) FVM-
EiM-SZMM e. rendelet 4.

A dolgozot haladéktalanul ki kell
oktatni a maghéméré hasznalatara és a
fontos homérsékleti értékekre, tovabba
a személyi higiénia el6irasaira és a




ujramelegitésére. A konyhan
fert6tlenité mosogatast
gyakorlatilag nem végeznek, az
iskolagyiimolesot pedig
fedetleniil, a fogyasztor edény-
mosogaté medencék
szennyvizelvezetd cstvei alatt
taroltak.

§
GHP: 5.8. s 6.9. szakasz

konyha altalanos élelmiszer-higiéniai
szabalyaira.

A létesitménybe érkezdok részére
véddsltozetet nem tudnak
biztositani, az idegenek
tartézkodasara vonatkozoan
irasos szabalyozas nincs.

A tizdrai idején a gyerekek
beszaladgaltak a konyhaba.

852/2004/EK rendelet II.
melléklet VIII. fejezet (2)
GHP: 5.8.6. szakasz

A talalokonyhan 1étre kell hozni a
latogatok fogadasara vonatkozo
szabalyozast. Javasolt, hogy a
latogato(k)tol egészsegligyi
nyilatkozatot kérjenek, szamukra
védokopenyt, hajhalot, labzsakot
biztositsanak. A konyha teriiletén csak
a konyhai alkalmazott(ak)
tartozkodhat(nak).

A konyhai dolgozo részére
szervezett élelmiszer-biztonsagi
oktatas utoljara 2013-ban volt,
azota semmiféle oktatasban nem
részesiilt és a létesitmény
kidolgozott oktatasi tematikaval
sem rendelkezik.

852/2004/EK rendelet I1.
melléklet XII. fejezet (2)
68/2007 (VIL. 26.) FVM-

EuM-SZMM e. rendelet 4.

§
GHP: 5.11. szakasz és

VII. szamu melléklet

Az élelmiszer-vallalkozo koteles
gondoskodni az élelmiszerekkel
kapcsolatba keriil6 dolgozdk
rendszeres, élelmiszer-biztonsagi
oktatasardl. Célszer( sajat
tevékenységre adaptalt ismeretanyagot
késziteni, amelyet a jogszabalyi
eloirasokhoz kell igazitani. Az
oktatashoz segitséget nyujt a GHP VIL
melléklete.

Az élelmiszerbiztonsagi oktatasokat
dokumentalni, tovabba az ott tanultak
munkavallalok altali betartasat
ellendrizni sziikséges.

Szerzodés szerintl rovar és
ragesalo irtast végeztetnek, de a
kartevok jelenlétét és az
irtoeszkozok allapotat
dokumentaltan nem ellenorzik.

852/2004/EK rendelet II.
melléklet IX. fejezet (4)
GHP: 8.4. szakasz

A kartevok jelenlétét €s az irtdszert
tartalmazo dobozokat/ladakat
rendszeresen, dokumentaltan
ellendrizni sziikséges.

A konyhai hulladékgy(ijté edény
kissé szennyezett volt.

852/2004/EK rendelet II.

melléklet I. fejezet (1), VL

fejezet (2)-(3)
62/2011. (V1. 30.) VM
rendelet 9. § (1)

GHP: 5.6.2. szakasz

A hulladékgytijté edények rendszeres
tisztitasarol és fertotlenitésérdl
gondoskodni sziikséges.

Az étkez0 eszkdzdk nagy része
erosen elhasznalt (pl. a milanyag
poharak) sériilt, vagy erdsen
elszinezddott.

852/2004/EK rendelet II.
melléklet . fejezet (1)
GHP: 8.1. szakasz

Javasolt a sériilt, elhasznalodott étkezo
eszkoz0k folyamatos kivaltasa,
geete)e:

A tizorai és uzsonna készitése
helyben torténik, ennek az
¢tlapjat is kiilon allitjak Gssze a
konyhan. Ezen az ételek
Osszetételére vonatkozdan nincs
informacio.

1169/2011/EU rendelet
III. melléklet 2.1. és 2.2.
62/2011. (VL 30.) VM
rendelet 5. § (3)
36/2014. (XII. 17.) FM
rendelet 3. § (1)

A cukorral és/vagy édesitdszerrel
késziilt élelmiszerek/ctelek
megnevezesét az etlapon is ki kell
egésziteni a ,,cukorral és
édesitdszerrel”, vagy az
edesitészerrel” kifejezésekkel.
Azoszinezék hasznalata esetén, az
étlapon fel kell tiintetni ,.a gyermekek




tevékenységére €s figyelmére kéros
hatast gyakorolhat™ figyelmezteto
mondatot.

A tizdrai és uzsonna étlapjan
egyaltalan nem szerepelnek
allergén informaciok, mig a
f6z0konyharol érkezo., allergén
adatokat is tartalmazo ebédes
¢étlap gyakran csak késve, hét
kozben érkezik meg a
talalokonyhara.

62/2011. (V1. 30.) VM
rendelet 5. § (3)

36/2014. (XII. 17.) FM
rendelet 4. § (1) és 5. § (1)
GHP: 7.3. szakasz

Az egyes ételekre vonatkozo allergén
informaciokat az étlapon,
étkezésenkeént kell feltiintetni. Az
¢étlapon valds allergén adatoknak kell
megjelenniiik, valamennyi felhasznalt
alapanyag allergén tartalmat
figyelembe véve. Az allergén
adatokkal ellatott étlapot mar az
étkezések elott ki kell fliggeszteni.

A hutést igényld élelmiszerek
tarolasara szolgald
hitoszekrények belseje
meglehetdsen szennyezett volt
€s az ételszallitd edényeket
(badellakat, kannakat)
kozvetleniil a padozatra is
letették.

852/2004/EK. rendelet II.
melleklet [X. fejezet (5)
GHP: 6.10. szakasz

Az élelmiszereket folyamatosan
védeni kell a szennyez6désektdl, ezért
a hiitétarolas soran is biztositani kell a
hitéberendezések belso feliileteinek
tisztasagat. A szallité edények
tarolasahoz trepnit, kézikocsit, tarolo
padot, stb. sziikséges hasznalni, a
szallito edényeket kozvetleniil a
padozatra letenni tilos!

A bontott huskészitményeket
megfelel6 takards (csomagolas)
nélkil tette vissza a dolgozo a
hitészekrénybe €s lejart
mindségmegdbrzesi idejl
sajtkrémet is tarolt.

178/2002/EK rendelet 14.
cikk (5)

62/2011. (VL. 30.) VM
rendelet 16. § (5)-(6)
GHP: 5.9.2. szakasz

A megbontott, de késdbb még
felhasznalni kivant élelmiszereket ugy
kell visszacsomagolni, hogy azok ne
szennyezddhessenek, és ne
szenvedjenek mindségi romlast
(feliileti oxidacio, barnulas, stb.). A
lejart fogyaszthatosagi/
mindségmegobrzesi idejl
elelmiszereket/ételeket felhasznalni
tilos, megsemmisitésiikrol
gondoskodni kell. Ennek elkeriilése
érdekében a készleteket folyamatosan
felil kell vizsgalni.

A dolgozod részére mennyiségi
adagolasi utmutato nem all
rendelkezésre, €s a minGségi
talalasra vonatkozdan sem
részesiilt oktatdsban.

68/2007. (VII. 26.) FVM-
EuM-SZMM e. rendelet 4.

§
GHP: 6.9. szakasz

A talalokonyhanak rendelkeznie kell
mennyiségi adagolasi utmutatdval,
ezen feliil az élelmiszer-vallalkozo
kételes gondoskodni az
¢lelmiszerekkel kapcsolatba keriilé
dolgozok rendszeres, oktatasarol.
Javasolt, hogy az oktatasi anyagnak
részeét képezzék az esztétikus talalasra
vonatkozd ismeretek is (pl.
mintatanyerokrol keészitett fényképek).

A keletkezo ételhulladékot egy
maganszemeély viszi el, aki erre
érvényes hatdsagi engedéllyel —
nagy valoszintiséggel — nem
rendelkezik.

852/2004/EK rendelet II.
melléklet V1. fejezet (1)-
(3)

62/2011. (VL 30.) VM
rendelet 9. § (1)

GHP: 5.6.2. szakasz

Etelhulladékot — heti 20 kg mennyiség
felett - kizarolag a jelenleg hatélyos
jogszabalyok szerint erre engedéllyel
rendelkez¢ vallalkozédsnak, vagy
személynek lehet atadni és err6l
mennyiségi nyilvantartast kell vezetni.

A konyhai dolgozo nem
szemrevételezi az ételszallito
szemcly €s a gépjarmii
megfeleld higiéniai allapotat.

852/2004/EK rendelet II.
melléklet IX. fejezet (3)
GHP: 54.1.és5.8.
szakasz

Az ételszallito jarmi és a szallitd
személy(zet) higiéniai megfeleloségét
ellendrizni sziikséges.




A talalas megkezdése el6tt az
ételek kostolasa, érzékszervi
ellendrzése nem toérténik meg.

62/2011. (V1. 30.) VM
rendelet 17. § (1)
GHP: 6.9. szakasz

Talalas elétt az ételeket minden
esetben meg kell késtolni, kitalalni
csak érzékszervileg kifogastalan ételt
szabad.

A dolgozd altal eltett ételmintak
kéziil nem mindegyik minta
tomege érte el a minimalis 100
g-ot és a hiitdben tarolt
¢telmintak jelolésérdl hianyzott
a mintak eltevésének pontos
ideje.

62/2011. (VI. 30.) VM
rendelet 4. melléklet
GHP: 6.8.4. szakasz

Az ételmintat - a rendelet szerint - a
talalas végén szikséges eltenni,
mennyisége legalabb 100 g legyen. A
mintakat 0 - +5 °C kozétt tarolva 72
oraig kell megérizni. Az ételminta
jelolésén fel kell tiintetni az eltevés
konkrét iddpontjat (6ra/perc) is.

Az lizemi edények mosogatasara
egy nagymeéretl, kétmedencés
mosogato all rendelkezésre, de
ezt csak a szallito edények
elmosasara hasznalja a dolgozo,
az lizemi edények mosogatasa
ténylegesen a fogyasztoi edény
mosogatoban torténik. A
mosogatast Pur zsiroldo
mosogatdszerrel végzik és az
oblités is ugyanabban a
medencében zajlik, mivel a
masodik medence tele van
pakolva milanyag edényekkel.
Csurgatasi lehetdség csak a
textilteritovel letakart
konyhaasztalon van.

A fogyasztoi edény-mosogatd
harommedencés, de nagyon
kicsi. Itt is Pur zsiroldé
mosogatoszert hasznalnak,
fertétlenités nincs, a masodik
medencét Oblitésre, a harmadikat
csepegtetésre hasznaljak, €s
egyiitt mosogatjak az iizemi
edényeket a fogyasztdi
edényekkel.

62/2011. (VL. 30.) VM
rendelet 21. §
852/2004/EK rendelet 1L
melleklet [V. fejezet (1)
GHP: 8.3. szakasz

Mivel a létesitményben adottak a
feltételek (kiilon lizemi €s fogyasztoi
edény-mosogaté hely) az tizemi és
fogyasztoi edényeket a részilkre
kialakitott mosogatokban kell elmosni.
Az lizemi edények mosogatasat kdvetd
csepegtetéshez megfeleld
vizelvezetési feliiletet (pl. polc,
allvany, stb.) kell biztositani, az
edények textilian végzett csurgatasa
nem megfeleld. (Az tizemi és
fogyasztoi edények azonos helyen
térténd mosogatasat csak idében
elkiilonitve szabad végezni és ilyen
esetben az lizemi edények esetén is
kotelezd a fertétlenitd mosogatés.) A
fert6tlenité mosogatashoz sziikséges
fertotlenito szereket (harommedencés
mosogatas) és kombinalt zsiroldo-
fertotlenité mosogato szert
(kétmedencés mosogatas) biztositani
sziikséges! A fogyasztoi edények
esetében kotelezo a fertdtlenité
mosogatas!

Kiilén szallito edény-mosogatd
helyiség hianyaban a szallitd edények
idoben elkiilonitve a fogyasztol edény
mosogatdban moshatdk el, de a
mosogaté medencék méretének is
illeszkednie kell az adott helyen
elmosasara keriild edények
nagysagahoz.

Az ételek szallitasa régi,
elhasznalodott aluminium
badellakban, kannakban
torténik.

852/2004/EK rendelet II.
melleklet V. fejezet (1)
GHP: 5.4.1. szakasz

A rossz allapotu, ételszallitasra mar
kevésbé alkalmas szallito edények
folyamatos cseréjérdl gondoskodni
szilkséges.

Az alkalmazott személyes
targyakat (pl. taska,
kerékparlampak, mobiltelefon és
t6lt0, stb.) tartott a konyhaban.

852/2004/EK rendelet 11.
melléklet IX. fejezet (3)
GHP: 6.4. és 6.5. szakasz

A konyhaban rendet és tisztasagot kell
tartani, szemelyes hasznalati targyakat
a konyhatérbe bevinni nem szabad!

A talalokonyha HACCP
rendszere még 2000-ben késziilt,
azota fellilvizsgalva nem volt,

852/2004/EK rendelet II.
fejezet 5. cikk (1)
GHP: V. sz. Melléklet

A létesitményre vonatkozo HACCP
rendszert haladéktalanul feliil kell
vizsgélni, figyelembe véve a konyha




teljesen elavult és az idékdzben
bekovetkezett valtozasokat sem
tartalmazza.

A hozza tartozd adatlapok
vezetése hianyos, lathatdan
utdlagos kitoltési.

Jjelenlegi tevékenységét és az
épiiletadottsagokbol fakado
sajatossagokat.

A HACCP-ben elo6irt ellendrzo
dokumentumokat naprakészen vezetni
szitkséges €s kitdltésekor figyelembe
kell venni, hogy a rogzitett adatoknak
valos ellendrzéseken és leolvasasokon
kell alapulniuk.

Fejlesztéssel, beruhdzassal javithato eltérések:

Nem megfeleloség

Joghattér

Javitasi javaslat

A talalokonyha elektromos és
ivoviz halozata is régi, elavult.

852/2004/EK rendelet II.
melléklet V. fejezet (1)
GHP: 5.1.7. szakasz

A létesitmény emlitett
koézmihalozatait lehet6ség szerint fel
kell gjitani.

A fogyasztoi edény-mosogato
hely azonos légtérben van a
konyhaval (talalassal), az ételek
kiadésa €s a szennyezett
fogyasztoi edények visszaadasa
pedig ugyanazon az ajtényilason
torténik. A konyhahoz nem
kapcsoladik kézvetleniil
illemhely, a dolgozo csak az
iskola emeletén 1év6 szocialis
blokkot tudja hasznalni.

852/2004/EK rendelet I1.
melléklet I. fejezet (2)
253/1997. (XIL 20.)
Kormanyrendelet 85. §
GHP: 5.1.3. szakasz

Idealis esetben a fogyasztoi edények
mosogatasa térben elkilontil a
talalastol, kiilon helyiségben, vagy
helyiségrészben torténik, ahogy az
¢telek kiadasa €s a szennyezett
fogyasztol edények beszedése is két
kiilénb6z6 nyilason zajlik, tovabba az
illemhely megkdzelitéséhez sem kell
elhagyniuk a dolgozdknak a konyha
teriiletét. Jelen adottsagok mellett a
talalast és a fogyasztoi edények
mosogatasat, valamint az ételek
kiaddsat és a szennyes edények
beszedését legalabb idében el kell
kiiloniteni egymastol (talalas kozben
fogyasztoi edényeket bevenni és
mosogatni nem szabad), az udvaron,
vagy a folyosokon at megkozelithetd
illemhely hasznalatahoz pedig valtas
ruhazatot kell hasznalni.

Az idében elkiilonitett folyamatok
szabalyozasat a HACCP-ben is
rogziteni sziikséges.

A gazdasagi elotér és a konyha
mennyezete beazott, repedt
feliilett, festésiik pereg, a falak
salétromosak, koszosak, festésiik
szintén hullik €s a
csempefeliiletek is tébb helyen
(foleg a sarkoknal) sériiltek,
hianyosak. Egy korabbi csotorés
utan kijavitatlan maradt az
érintett fal és padozatrész. A
szelloztetésre is hasznalt bejarati
ajton nincsen rovarhalo, a belso
ajtok pedig erdsen korhadnak.

852/2004/EK rendelet II.
melléklet II. fejezet 1. b),
d)

GHP: 5.2.2.-5.2.5. szakasz

A konyha és kapcsolodo helyiségei
mielobbi atfogo felujitasra
szorulnanak, de legalabb a beazasok
okait meg kell sziintetni, a falak,

. csempefeliiletek, ajtotokok sériiléseit

ki kell javitani és a tisztasagi festést el
kell végezni. A nyithato és
szelloztetésre is hasznalt kiilsé
nyilaszarok rovarvédelmérol
gondoskodni sziikséges.

Az étteremben, vagy annak

852/2004/EK rendelet I1.

Az étkezOk szdmara az étteremben,




kozvetlen kdzelében nincsenek
kézmoso berendezések, az
étkez6 diakok csak az
osztalytermekben tudnak kezet
mosni.

melleklet 1. fejezet (4) vagy pl. az odavezet6 folyosén az
etkezok létszamahoz illeszkedd szamu
kézmosds berendezést javasolt
felszerelni.

Tekintettel arra, hogy a teszt-audit eredménye szerint a létesitmény nem érte el az elégséges szintet,
a feltart hibak miel6bbi kikiiszobolése érdekében kérem, hogy 2017. januar 10-ig iktatészamunkra
hivatkozva sziveskedjen intézkedési tervet benyijtani a NEBIH-nek. Az intézkedési tervben a
végrehajtando feladatok mellett kérem megjelolni a végrehajtasi hataridoket, és végrehajtasért

felelosiket.

Végezetiil felhiviuk a figyelmét a NEBIH honlaprél ingyenesen letdlthet6 Nemzeti J6 Higiéniai
Utmutatdra, amely sok szakmai kérdésben biztos tamogatast ad Ondknek a mindennapi munkajukhoz.

Budapest, 2016. december 12.

Dr. Pleva Gyorgy igazgatd nevében és megbizasabol:

Errdl értesiil:
1.) Cimzettek (e-mailben)
2.) Karpati Zoltan (e-mailben)
3.) Irattar
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